
DOSAGE

: 4g/litre

DEGRÉ ALCOOLIQUE 

: 12,5%

TEMPÉRATURE DE SERVICE

: 8°C

ASSEMBLAGE :

80% Chardonnay et 20% Pinot Noir issus de vignobles "Premier
Cru". Issu des vignobles Montagne de Reims (Village de Dizy et
Avenay-Val-d'Or). 

Vendange 2018

NOTES DE DÉGUSTATION :

Couleur : Vin clair avec une nuance jaune subtile, des reflets vibrants
et un fin cordon de bulles.

Arômes : Robuste et invitant, révélant initialement des nuances
végétales rappelant les fougères et la tisane, évoluant vers un bouquet
de fruits mûrs miellés légèrement mentholés.

Palais : Bien structuré et doux dès l'entrée, mettant en avant des
saveurs de pommes, poires et groseilles, avec de subtiles notes de
menthol et d'anis. Finale impressionnante et persistante.
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Spécifications techniques

"Fruité & Délicat"



DOSAGE

: 4g/litre

ALCOHOL CONTENT 

: 12.5 %

SERVING TEMPERATURE

: 8°C

ASSEMBLY : 

80% Chardonnay and 20% Pinot Noir sourced from “Premier
Cru” vineyards.

Harvest 2018

TASTING NOTES :

Color: Clear wine displaying a subtle yellow hue with vibrant
reflections and a fine stream of bubbles.

Aroma: Robust and inviting, initially revealing vegetal nuances
reminiscent of ferns and herbal tea, evolving into a bouquet of
honeyed, slightly minty ripe fruits.

Palate: Well-structured and smooth upon entry, showcasing flavors of
apples, pears, and currants, with subtle hints of menthol and aniseed.
Impressively lingering finish.
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technical specifications

“Fruity & Delicate”
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